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SVOJSTVA AROMATIZIRANOG PICA NA BAZI VINA
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Utjecaj predfermentacijskoga zagrijavanja i duljine maceracije na kemijski sastav, senzorna svojstva i Rossi. Sara
koncentraciju bioaktivnih spojeva u vinima sorte "Teran" (Vitis vinifera L.) '
UTJECA) RAZLICITIH TEHNIKA MACERACIJE AROMATICNOGA BILJA NA FIZIKALNO-KEMIJSKA | SENZORNA Gree Sime
, Si

Bentonite fining during fermentation reduces the dosage required and exhibits significant side-effects
on phenols, free and bound aromas, and sensory quality of white wine

Horvat, Ivana; Radeka, Sanja;
Plavsa, Tomislav; Luki¢, Igor

DALMATINSKE AUTOHTONE SORTE VINOVE LOZE

Barisi¢, Josip

ISTRAZIVANJE RAZVOJA PUPOVA KOD SORTE ZLAHTINA PRI RAZLICITIM NACINIMA REZIDBE

Volari¢, Kristian

MODIFIKACIJA FIZIKALNO-KEMIJSKOG SASTAVA VINA SORTE TERAN PRIMJENOM PRORJEDIVANJA
MLADICA, PRORJEDIVANJA GROZDOVA | RANE DEFOLIJACIJE

Vici¢, Nina

UTJECAJ PRORJEDIVANJA MLADICA, PRORJEDIVANJA GROZDOVA | RANE DEFOLIJACIJE NA PRINOS |
KVALITETU GROZDA SORTE MERLOT

Brajkovi¢, Bojan

KARAKTERIZACIJA LIKERA TERANINO NA OSNOVI FIZIKALNO-KEMIJSKIH PARAMETARA | SENZORNIH
SVOJSTAVA

Tuntar, Vanessa

UTJECAJ RAZLICITIH NACINA UBRZANOG STARENJA RAKIJE LOZOVACE NA KVALITETU KONACNOG
PROIZVODA

Rossi, Luka
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