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SAZETAK

Zlahtina je autohtona sorta bijelog grozda. Veéina vinograda posadenih sortom Zlahtina
nalazi se na otoku Krku, najve¢im djelom, 1 to ponajprije na podru¢ju op¢ine Vrbnik 1 manjim
djelom na podruc¢ju op¢ine Baska. Od ostalih vinogorja zastupljena je na podru¢ju Crikvenice i
Vinodola, te manjim djelom u Istri. [ako prema dostupnim podacima Agencije za placanje u
Poljoprivredi ribarstvu i ruralnom razvoju postoji u vinogradarskom registru i u drugim

vinogorjima Republike Hrvatske.
Ime potjece od staroslavenske rijeci z/ahtno $to znaci plemenito.

Vino je njezne, specifiCne sortne arome, s bojom najcesce svjetlije zutom sa zelenkastim
nijansama, rjede zlatnozutom. Zlahtina je najée$ce suho vino, svijezega i pitkog okusa, leprsavo,
ugodne kiselosti 1 umjerene koncentracije alkohola. Posebice je prikladno za pjenusava vina
proizvedena tradicionalnom, ali i charmat metodom. Najvece povrSine pod kulturom vinograda

nalaze se u Vrbni¢kom polju, Bas¢anskoj dragi i sporadi¢no u manjim vrtaCama i u okuénicama.

Kljuéne rijeéi:vinova loza, Vrbni¢ko polje, sorta Zlahtina
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1. Uvod

Vinova loza (Vitis vinifera L.) vrsta je koja se razvila na podrucju Europe 1 zapadne Azije,
jedna je od najstarijih domesticiranih (udomacenih) biljaka s vrlo velikim brojem sorata u svijetu.
Vinova loza gospodarski je najvaznija, ¢iji se plodovi koriste za ljudsku ishranu, bilo kao voce ili
za preradu u vino, susenje ili proizvodnju nekih drugih prehrambenih proizvoda. Sorte su dalje
nastajale 1 medusobnim spontanim krizanjima na razli¢itim podru¢jima uzgoja vinove loze, a na
razvoj sortimenta znatno je utjecao i covjek, koji je dalje razmnoZzavajuci one genotipove koji su
odgovarali njegovim potrebama i uvjetima uzgoja. Na taj nacin je nastao veliki broj sorata od
kojih su vezana za podrucja gdje su nastale, zato ith smatramo autohtonim sortama. Vinova loza
se danas preteZito uzgaja u arealu izmedu 25° i 52° sjeverne geografske Sirine te 30° 1 45° juzne

geografske Sirine.

Slika 1. Podrucje uzgoja vinove loze u svijetu

Izvor: Maleti¢ i sur., 2008.



Sorta je jedan od najvaznijih ¢imbenika kakvoce vina, sa svojim jedinstvenim genotipom
utjece na prinos grozda, sadrzaj Secera te koli¢inu i sastav kiselina. Uz to sorta daje vinu karakter,
identitet 1 osobnost, izravno utjece na njegova fizikalno — kemijska, ali i senzorna — olfaktivna i

gustativna obiljezja.

Najvaznija sorta na Kvarneru ili Hrvatskom primorju je Zlahtina, osnovno vino gotovo
svih proizvodaca. Smatra se hrvatskom autohtonom sortom, koja se odavna u ovom podrucju
uzgaja, a prije dvadesetak godina postala je vrlo trazeno vino na domacem trziStu. Njezina
popularnost traje do danas, pa je vrlo raSirena i gospodarski najvaznija sorta. Rezultat je to
izvanredne korelacije sortnih karakteristika 1 okoli$nih uvjeta, pa su njezina vina osvojila trziste s
dobrim organolepti¢nim osobinama i postala temelj vinogradarske proizvodnje. Sorta je velike i

stabilne ili rastuce populacije, pa nisu potrebne mjere zastite.



2. Sorta Zlahtina

Zlahtina je prepoznatljiva po svojoj uZitnosti kao takva definirana biologkim potencijalom
sorte te izvrsnostima u kojem plodonosi. Klju¢ proizvodnje zlatne kapljice Hrvatskog primorja
lezi u ¢ovjeku — tezaku. Kako bi proizveli vino kojem ¢e se diviti podjednako vinopilci i struka,
potrebna je sinergija tezaka — ¢uvara i prenosioca kulturne bastine, jer vinova loza jest kulturna
bastina i1 struke — enologa, znalca koji mora osjecati svu ljubav i predanost svome poslu —

proizvodnji vina.

Slika 2. Zlahtina u berbi

Izvor: Smokvina, 2021.



Slika 3. Vinogradarske podregije u Hrvatskoj

. Podunavlje

. Slavonija

. Moslavina

4. Prigorje - Bilogora

. Pledivica

b, |'u|&u|:\|i(‘

7. Zagorje — Medimurje
8. lstra

. Sjeverna Dalmacija
Dalmarinska zagora
. Srednja i juina Dalmacija

Izvor: Maleti¢ i sur., 2015.

Hrvatsko primorje smjesteno je na uskom obalnom pojasu sjeverozapadnoga jadranskoga
uzmorja, od Brsec¢a pod Uckom, preko Kastavstine, Bakra, Vinodola i izmedu gorske Hrvatske s
hladnom kontinentalnom klimom i kvarnerskih otoka, tipicnoga mediteranskog ugodaja. Svakom
putniku namjerniku koji posjeti to podrucje u o¢i odmah upadnu velike razlike u reljefu, klimi,
vegetaciji 1 naCinu zivota unutar relativno malena prostora, pa je tako moguce jutro na Platku

provesti na skijama, a nekoliko sati poslije uZivati uz more na toplom suncu.

Zlahtina je najrasprostranjenija sorta otoka Krka te najznacajnija i ekonomski najvaznija

sorta vinogradarske podregije Kvarner 1 Hrvatsko primorje.

Svoje stalno staniSte nasla je u okvirima kraski oblikovanog Vrbni¢kog polja, koje su,

kako kaze jedna narodna legenda, ,,vrbencani cuvali i sacuvali samo za uzgoj Zlahtine, kao $to



djevojka cuva djevicanstvo za svog Zenika®“. lako je krajem 19 st., tocnije 1883. godine u
,vrbenskom komunu® ili u prijevodu danasnjoj terminologiji, op¢ini Vrbnik, bilo posadeno 383
ha vinograda, a niti jedan hektar nije bio posaden u vrbni¢kom polju, iz razloga $to je ono, bilo
poplavljeno u veéem djelu godine. Vinogradi su bili podignuti na obliznjim pozicijama oko
Vrbnika, na teritorijima gdje prevladava kamenje, ustvari suhozidi ili izvorno gromace, ¢ine
izvornu krajobraznu arhitekturu. To je spomenik vrijednih teZackih ruka koji su svojom
bezrezervnom ljubavlju, trudom i radom oblikovali te uzgajali vinovu lozu marom vrijednog i
dobrog vinogradara. Tako sve do 1948. kada je probijen tunel koji je vodu koja se slijevala sa
okolnih brezuljaka u Vrbnicko polje, odveo u more, te na taj nain omogucio melioraciju
Vrbni¢kog polja te intenzivniju sadnju Zlahtine i drugih autohtonih sorti (Suséan crni — Sansigot,
Brajdica— Plavina, Kamenin — Hrvatica, Debejan, Volarovo, Vrbi¢, itd.). Danas je tu s obzirom na
komercijalni znadaj i zahtjeve trZi$ta najzastupljenija Zlahtina, koja je usprkos promjeni
klimatskih uvjeta, jako dobro reagirala na ista, i isprofilirala se u pozeljnu vinsku sortu, trazenu

na domacem 1 inozemnom trzistu.

2.1. Ime sorte, sinonimi i homonimi

Podrijetlo Zlahtine nije utvrdeno, ali smatra se autohtonom sortom Hrvatskog primorja i
priobalja. Zbog svog je imena &esto povezivana s ,,Plemenkama“ (slavenskog pridjeva Zlahtno =

plemenito), ali je genetika analiza pokazala da se radi o unikatnoj sorti.
Sinonimi: Zlajtina, Belina

Homonimi: Plemenka, Zlahtnina



2.2. Povijest sorte

Narodna predaja kaze da je sorta dosla sa podrucja nekadaSnje Perzije (danas su tu drzave
kao npr. Iran, Irak, Afganistan, Turska) na podrucje Francuske. Na §to nam ukazuje Cinjenica da
se obzirom na morfoloSke 1 druge karakteristike svrstava u ekoloSko — geografsku skupinu sorata
Proles orientalis. Takoder ¢injenicu mozemo izvlaciti iz teze da su Hrvati prije nego §to su dosli
sa istoka Europe na Jadransko more i podrucje danasnje Hrvatske, porijeklo vukli iz podrucja
Perzije. Sorta je iz Francuske daljim putem stigla na podru¢je danaS$njeg podrucja Hrvatskog
primorja (Rijeka, SuSak, Grizane, Novi Vinodolski, otok Krk). Da se Zlahtina na Krku nalazi i
uzgaja od davnina mozemo procitati i u statutima Krka i Vrbnika (Vrbnicki statut je napisan

1388. godine) te Vinodolskom zakoniku koji je napisan 1288. godine.

Pisani podaci o uzgoju Zlahtine na podrugju Hrvatskog primorja sezu u 1853. godinu gdje
Matija Sabljar, ¢lan gospodarskog drustva Grizana donosi cijeli popis sorti vinove loze za uzgoj i
proizvodnju grozda, ali uvijek na prvom mjestu stavlja Zlahtinu. Postoje neki od zapisa koje
potvrduju da se vino u Hrvatskom primorju spravljalo i ¢uvalo u antickim vremenima kao $to su
zapisi Plinija starijeg o Liviji Zeni Julia Augusta:,Julija Augusta svojih 86 godina Zivota
pucinskom vinu mogla je pripisati, jedino ovo i ni jedno drugo ne okusivsi. Raste u zaljevu
Jadranskog mora nedaleko od izvora Timava na hridi brijega kamo dopire morska struja, a
prireduje se za mali broj amfora.“Amfore su se punile za trgovinu i izvoz. Osim ¢epljenja bile su

zalivene smolom.

Za ove krajeve vezan je i najstariji zapis o bacvi koji donosi pjesnik Marko Anej Lukan (1.
st. poslije Krista) u nedovrSenom epu Pharsalia u kojem opisuje rat na otoku Krku izmedu Cezara
1 Pompeja gdje kaze da je zapovjednik Cezarovih odreda naredio izradbu splavi od lancima
povezanih drvenih bafava, pa otuda i tvrdnja da su drvene bafve specijalnost vinarske prakse
Ilira, prastanovnika ovih krajeva. Ima jo§ starih zapisa koje datiraju primjerice iz 13. st gdje su
oto¢ani imali toliko vlastitog vina da je trebalo zastititi vinogradare i vinare pred konkurencijom

izvan oto¢nih proizvodaca, a Sto je bilo regulirano statutom. Franjo Viduli¢ donosi 1883. kako



,vrbenska plovanija ali komun vrbenski” ima 383 ha vinograda. 1z ovog podatka ne moze se
ustvrditi o kojem sortimentu se radi ali sigurno se radilo o autohtonim sortama koje su tada bile u

uzgoju i proizvodnji na prostoru otoka Krka, to¢nije rasadnika Kimpi.

Vinogradarstvo je na otoku Krku i u Vrbniku bilo razvijeno jo$ prije dolaska Hrvata na
ova podruc¢ja. Ovome svjedoci podatak da su Hrvati kad su dosli na otok u 6. stoljecu nasli ovdje
1 vinograde, pa su se ubrzo upoznali i s tom granom poljoprivrede. Uz prihvacanje kr§¢anstva, jo§
viSe se Siri uzgoj vinove loze, a vino u tijeku nadolazecih stoljeca, uz filozofiju i religiju, prerasta
u simboli¢ki kompleks, ¢ija je vaznost i1 danas prisutna, posebice u vrednovanju vina kao pica
Boga i ¢ovjeka. Crkva pocinje igrati vaznu ulogu u ¢uvanju i promicanju vinogradarstva. Pojedini
samostani postaju posjednici velikih povrSina pod vinogradima, o ¢emu cCitamo u razli¢itim
darovnicama sauvanim iz tog doba. Vinogradarska proizvodnja bila je regulirana brojnim

zakonskim propisima od kojih je najpoznatiji Vinodolski zakonik s kraja 13. st.

2.3. Rasprostranjenost sorte

Uskog je areala rasprostranjenosti te se nalazi gotovo isklju¢ivo na podruc¢ju Hrvatskog
primorja i kvarnerskih otoka — najvise u Vrbnickom polju na otoku Krku. U Hrvatskoj se uzgaja
na otprilike 152 ha, od &ega se 93 % povriina pod Zlahtinom nalazi u Primorsko — goranskoj

zupaniji. U malom broju moze je se naci u Istri, dok u drugim podruc¢jima nije prisutna.



Slika 4. Rasprostranjenost sorte Zlahtina

Izvor: Maleti¢ i sur., 2015.

2.4. MorfoloSka obiljezja sorte

Prema morfoloskim bi znacajkama ta sorta mogla pripadati istocnoj ekoloskoj skupini

sorata — Convarietas (Proles) orientalis.

Vrsci mladice su povinuti, goli, zeleni i sjajni, s blagom crvenkastom nijansom. Mladica

je snazna, okrugla, prugasta, dugih zelenih ¢lanaka s bronciranom nijansom na osun¢anoj strani.



Slika 5. Mladice Zlahtine

Izvor: Smokvina, 2022.

List je srednje velik, trodijelan ili ¢eS¢e peterodijelan, pentagonalan. Gornji postrani
sinusi su srednje do duboko urezani, otvoreni do blago preklopljeni, dok su donji postrani sinusi
srednje duboki 1 najceSce otvoreni. Sinus peteljke je potpuno otvoren u obliku slova U. Lice lista
je glatko, tamnozelene boje, a nali¢je golo, svjetlije zeleno, s rijetkim cekinjastim dlacicama na

provodnim Zilama.

Cvijet je morfoloski i funkcionalno dvospolan.

Slika 6. Cvijet Zlahtine

Izvor: Smokvina, 2022.



Grozd je srednje velik do velik, piramidalan, jednostavan ili ponekad s krilcem, srednje
zbijen do zbijen. Grozd prosjecne tezine najcesce sadrzi oko 100 bobica. Peteljka je srednja duga,
odrvenjela. Bobice su srednje velike do velike, okruglog oblika, ¢vrste kozice zutozelene do
zlatnozute boje, posute tockicama. Peteljka Cini oko 3,5 % tezine grozda, tezinu koZice bobice
otpada izmedu 5 1 7 %, a na tezinu sjemenki od 2 do 3 %. Na osunc¢anoj strani bobice pojavljuju

se karakteristi¢ne pjege jantarne boje. Meso je so¢no, ugodnog okusa.

Slika 7. Grozd Zlahtine

Izvor: Smokvina, 2021.
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3. Vrbnicko polje

Vrbnicko polje smjesteno je juzno od grada Vrbnika, a obuhvaca ukupno oko 211 ha od
¢ega na obradive povrSine otpada oko 180 ha, a ostalo su objekti infrastrukture (ceste, putovi,
potocna korita, kanali, mostovi, ponori i dr.). Polje ¢ini uglavnom ravnu povrSinu koja je na
isto¢noj, zapadnoj 1 sjevernoj strani zatvorena manjim uzvisinama, a s juga nadvisuje brdo Mali

Hlam s 446 m nadmorske visine.

Slika 8. Vrbnicko polje iz zraka

Izvor: www.visitkrk.hr
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Vrbnickom polju su brojni izvori podzemnih voda, tzv. vretenice ili veternice, a na
jugoistocnom rubu polja poniru i dva manja jezera — Omisaljsko 1 Ponikve. Te ponorne vode
drenirane su rasjedima u podzemlje, a pojavljuju se u obliku vrulja. Tijekom obilnih kisa dogodi
se da ponori bivaju zasic¢eni S$to uzrokuje podizanje razine vode temeljnice blize povrSini, a to
uzrokuje plavljenje polja. U svrhu odvodnjavanja poplavnih voda izgradeni su odvodni tuneli

kojim poplavne vode bivaju drenirane u Vinodolski kanal.

Slika 9. Vrbnicko polje i grad Vrbnik

Izvor: Hla¢a 2010.

Zlahtina je zastupljena s vise od 95 % u Vrbni¢kom polju, a ostalo &ine vinske bijele i

crne sorte.

12



3.1. Povijest sorte

Nekada se vinova loza uzgajala po krckim pristrancima, medu stijenjem, ogradena
spletovima suhozida u koje su i neumorni graditelji prilagodavali svaki kamen razli¢itog oblika,
cesto nesimetrinu skladu ¢vrsto vezanih cjelina. Svaka nastala gromaca i1 unizani kamen
svjedoCe o tadasnjoj tezakovoj sudbini, o neizmjernu ljudskom dostojanstvu izgradenu radom i
odricanjem te ugradenu u suhozid, osobnog i u prostoru prepoznatljivog stila. Tako se izgradivao

mozaik Vrbnickog polja.

Vrbnicko polje karakteriziraju visoke podzemne vode pa se zna dogoditi da jedan dio
polja bude pod vodom, ovisno o vremenskim uvjetima. Taj podatak nije nikakav novitet iz
razloga Sto se iz starijih zapisa moZe uvidjeti da je ovo polje Cesto ili uglavnom tokom veceg
dijela godine bilo poplavljeno. NajviSe je bilo u godini 1964., 1984. i zadnje 1998., kad su se
izmedu poplavljenih trsova vozili ¢amci i sportske jedrilice. U starije vrijeme bas iz tog razloga
su uzgajali zitarice, koje su sluzile za prehranu pucanstva, pa je u polju bio i mlin na vodu. Na
prijelazu iz 18. u 19. stoljece stigli su krumpir i raj¢ica. Djelomicno je bilo pod travom, a manji
dio bio je zasaden vinovom lozom, uglavnom na rubnim dijelovima gdje joj voda nije smetala i

gdje je prevladavalo kamenje.

Pokraj 19. stolje¢a dolazi do stradanja europske vinove loze od filoksere, peronospore i
pepelnice. Sadnjom americkih loza i njihovim cijepljenjem pocinje uzgoj vinove loze, a time i

sorte Zlahtine u Vrbni¢kom polju.

Naime reznice americkih loza mogle su se nabaviti u vladinom vrtu ,,Kimpi* kraj Krka,
kao sto je vidljivo u prilogu, ali isto tako su se mogle nabaviti i gotove sadnice raznih sorata
vinove loze cijepanih na ukorijenjene americke loze. Tako zvani vladin vrt ,,Kimpi®, za vrijeme
upravljanja Austro — ugarske monarhije otokom Krkom, bio je, prema dostupnim zapisima prvi
rasadnik vinove loze na otoku Krku. Takoder treba spomenuti da je prema dostupnim podacima

ovo bio inicijalni i pocetni sadni materijal sa zastupljenim ameri¢kim podlogama vinove loze,

13



koje su se koristile za obnovu vinograda nakon propadanja vinograda uzrokovanih napadom

filoksere, ponajprije na otoku Krku, ali i okolnim van oto¢nim vinogradima.

14



Slika 10. Opis vladinog vrta ,,Kimpi“ kraj Krka

Opis vladinog vata »Kimpi« kraj Krka.
G. F. Trampui, putujuéi peljodjelski uéitelj u Krku, nam je poslao njekoje izpravke glede vladinog vrta,
fujedno popunio opis, pa ga ovdje priobéujemo.
Vit imat ée po prilici prostranost od kalva tri hektara; dug je oko 330 m. (6 rali) a Sirok oko 120
"* dakle oblika padetvorine.
Razdicha vrta prema raznim nasadima.

Vit se dieli na 9 odiela to jest: L odio: Matiénjak amer. loza; Il odio: uzorni vinograd se ciepanimi
gier. lozami; 1L odio: Rasadnjak vodaka; IV. odio: Rasadnjak loza (filavica i rozga); V. odio: Vrt za gojenje
wlititog zelenja; V1. odio: Zbirka (sortimenat) raznih vrsti amerilanskih loza i hybrida;* VIL odio: Zbirka ili sor-
nenat domaéih evropskih loza na amerikanskoj podlozi: VIIL odio: Zbirka vocaka; IX. odio: Gospodarske zgrade.

Prvi odio, dieli se na tri podrazdjela (mati¢njaka) nasadjena trovrstnom amerikanskom lozom. 1.
diparia velolistnate vrsti; 2. Rupestris monticola; 3. Vitis solonis. Sve vrsti posadjene su na dubljinu ne
poju od 75 cm. Razmak od jednog kraja do drugog jest 1'5 m. u kvadratu.

Drugi odio je razdieljem u dva pokusna vinograda, sa ukupno 48 reda odaljenih jedan od drugoga
% 1'5 m. Razmak medju pojedim trsima u redu jest 125 m. Na svaki red dodje poprieko 53. Skoro u svakom
pdu nalazi se kako iz sliedece tabele razabire, posebna domaca (evropska) vrst ciepana na Solonis ili Monticoli
fina Ripariji, a nekoja na hybrida. Samo nekoje vrsti sadinjavaju 2 ili 3 reda.

Tel. Odakie je | Ciepana — S
m loze
- Ime Pt o Svojstva radi kojih se ju priporuéa |
|
1 Delledolce (Malvaiija | Krk V. Solonis |Biela bujno rastuca vrst, koja rodi obilato svake godine |]'|
u syakoj zemlji, zrije dosta ramo i daje fino i jako
vino (za butilje).

= Biela vrst, raste malo slabije, rodi malo manje, ali daje
2 | Malaga * ¥ izvrstno i veoma mirisavo vino (za butilje), Najbolje rodi

u suhim polofajima gojena na baras. i
Biela vrst za vino, koja neobi¢no puno rodi i priliéno rano)
zrije. Imade samo pogriefku, da je peronospori, a osobito
lugu veoma podlofna. |

3 | Draganel Cres Rup. Mont.

. na Ruopestris nmn_ri-I I ¢ L Grotdie | 7 |

4 | Padevina Kk colu, Rup. Ganzin,[zvrstna biela vrst za stol. Groldje je veoma liepo Zuto
nadraRuponaGal te s dade lahko impaketiratl. Zrije kod nas ved po-

R iy Tagior| Cetkom kolovoza. lzvrstno za trgovinu. Rodi mnogo.

5 Solonis Jedna od najboljih bielih vrsti za pravljenje finog vina isa.

5 | Maragkin Dalmacija butilje). Uspieva svuda i rodi obilato. Steta, da je odvise

lugu podvriena. i

{ e Dolnja Austrija| Y. Solonis Crna vrst za vino, koja dosta rano zrije, obilato rodi i dobro’
| 6 | Modra Frankinja (Voslau) & monticols veoma crno vino daje. Cedée mnogo trpi od kozica,

i : .. |Spada medju biele vrsti, za fino vino. GroZdje, koje je|

17 | Vanilka Juina V. Solonis ™. onkasto-futo i veoma sladko, prodaje se iza jesti,

Franceska osobito u Njematkoj i Madjarskej. Dobro rodi ali lahko

sagnije. |

R. Monticolal Vrst sa malim grozdidima i podugalkim tvrdim crvend

8 | Crveni Traminec Tramin, u kkastim jagodama, koja obilato rodi i daje najfinije vino

i Tirolskoj 1a butilje. I
Burgund u ¥ Kao Traminec izvrstan za pravljenje bielih vina za botjlje,l

9 | Rulandez Francezkoj zrije priliéno rano; grozdici su zamazano crvenkaste boje,
7 ) Bicla vrst sa srednjimi valjastim grozdici, futim okruglim

10 | Nozjola Tirolska * jagodama. Daje dobro vino za stol. Uzdrii se dobro
tako da se lahko proda kao kasmo groldje za jesti

_ Rodi dobro. |

11 | Modri Portugizac Doljna Austrija| V. Solonis Crna vrst, koja oeoma rano zrije, prodaje se obifno kaoi

i

{Vﬁslau} R. monticola grofdje zastol, daje i izvrstno vino. Rodi svudai obilato

X x | ] Crna vrst, koja jako raste | na dugo refena obilato rodi.
12 | Teroldig Tirolske [R. monticolal " Grazdovi su srednje veliéine, zrna okrugla i tamno modra.
Daje venma crno vino kao teran.

Vrst sa croim velikim grokdjem, zrije kasno idaje veoma

13 | Negrar * » crno vino. Raste bujno, zato ljubi gojenje na visoko.
& Crna vrst sa velikim grotdjem isa debelim crveno-modrim
14 | Aramon Juina * proima, koja veoma bujno rasta i medju svim do sada
Franceska poznatim lozami najvie rodi. Vino je lahko, a ukusno,
! nije kiselo.

Izvor: Pucki prijatelj, 1901.
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Slika 11. Prilog ,,Vladin vrt Kimpi®, rasadnik za vrijeme Austro-ugarske vladavine otokom Krkom

| Tek. 1 Odakle je Ciepana : : :
me loze Svojstva radi kojih se ju priporuca
broj (domovina) na / ‘l i prip
ilar pravi Krk V. Solonis |Jedna od najboljih crnih vrsti za pravljenje finih vina,
| 15 | Kobilar p Ljubi suhe poloZaje i visoko gojenje. Zrije srednje rano,
| F Grozdovi su crveno modri, valjasti, zrna okruglja. Rodi'l
dobro. |
| = Sliéi prvomu samo po lifcn. Zrije ranije i nije tako dobrof
| 16 » rani 3 ¥ za vino. Rodi pak obilato, te je bolestima manje pod-
i logeno. Grozdi su veliki, rahli, zrna su vife podugadka i
| modra.
i . ? vy . |Crna dobro rodeda vrst sa velim grozdima i debelim jago-|
17 | Craikate Vrbnik-Korni¢| V. Solonis |~ gama, Daje lahko, ali ukusno crmo vino. 1
> A A (Crna vrst sa malim grozdidima drobnim modrim zrnimal
| 18 | Mlinarka Virtemberzka [R. monticolal "7 izca joi je kao da bi bilo mukom posuto, zato mlinarka]
i Rodi dobro, zrije rano,
I | V. Solonis Sa velikim granatim grozdima i okruglim tamno-modrim

zrnima. Rodi dobro, daje poznato tvrdo veoma crno vino
teran. Ljubi dug rez. Podlolna je jako lugu.

s ; ._ |Veoma rana biela vrst sa srednje velikim grozdima i de-
| 20 | Biela Franceska Zlahtina | Franceska | R. Portalis | " Loio okruglim zeleno-futim zrnima. Goji se najvide

i radi groidja za jesti. Cini se iz njeg i vino, koje je dold
i je joi miado veoma ukusno,

| 19 | Teran Istra

g . .. |Crna vrst za vino sa srednje velitine grozdim i okruglim
21 | Vrhpoljac Vrh].?c‘lje‘ u | V. Solonis | " o modrim zrnima. Zrije kasno %lee: izyrstno crnof
Vipavi vino, Zenskog je spola, zato u cvatnji trpi, ne rodi jako
= & obilato. |
. %+ 8 Biela vrst sa malim grozdidima i zrnima, koje podpune
22 | Semilon ZWDPda i * zrele veoma su sladke i mirisave. Goji se samo radi]
Znoj F@Ce' vina koje je veoma fino. Tako da ga Francez zovu
skoj kraljem svih vina. Rodi dobro.
5 1 Crna vrst, za vino istol. Zrije dosta rano. Daje izvrstno
23 | Muskat crveni stra * vino finog ukusa. Rodi pak veoma nejednakomjerno.
Alo je vrieme cvatnje kidevito osudi se.
LTI ; : Vrst za pravljenje dobrog bielog vinz, rodi mnogo. Ljubi
24 | Crveni i Bieli Veltinec DC‘IJI}_a * nizko gojenje i kratak rez. Zrije prilino rano. Grozdovi
) Austrija su veliki, gusto zrnati, kad su posve zreli postaju cr

venkasti.

B i fiqe s . x . _|Vrst za dobro bielo vino, Zrije malo kasnije. Rodi mnogol
25 | Talijan. Rizling ili graevina| De la Marne |Rip. Portalis| " j suako ljeto. Bolestima nije jako podioZeno. Ljubi tople

u Francezkoj polofaje. |
STl . . |Ova je vrst sa crnim malim grofdjem, mnogo rodi i daje
26 | Modri Sirah Kremitaz u | V. Selonis | jzyistno crno vino. Zrije dets dano. Bolistives je malg
Francezkoj podioino. |
w : Medoko Bordo | jedna od najplemenitijih irancezkih croih vrsti, od kojel
27 | Sovinjenski Habernet u Juinoj Tirol- » se pravi poznato vino Bordo. Imade male grozdide sa
skoj malimi tamno-modrimi zrnima. Rodi mnogo zrije kasno.
F Biela vrst, koja daje najizvrstnije jako bielo vino. Ciepana)
28 | Zelenika kréka (Delevarde)) Krk * na Solonis Portaiis dobro rodi, ali groidje je bolest
groidje ]
odvige podloZeno.

! Iger v Crna vrst sa veoma tvrdim zrnima, zrije kasno, rodi mnogo,

29 | Marecmin g Tirolskoj * daje dobro i jako crno vino.
i Bujno rastuéa crna vrst sa velikim granastim grozdima §
30 | Refosk Furlanija » tvrdokofastim zrnima. Daje veoma crno ukusno vino,
Istra Pravi se iz njega slatke pjenece butiljke. Ljubi visokol

gojenje. Trpi od luga.
i ot . . Bujno rastufa croa wrst sa velikim grosdima i debelim
31 | Veliki Vernag ili Tuvlinger|  Meran JR. monticola giruglim zenima. Ljubi dugi rez, zrije dosta rano, te je

Tirolska ¥ dobro za jesti i za vino.
i Crna vrst sa dugoljastim valjastim grozdima i podugaljastim
32 | Lagraju Bocen ¥ valjastim zrnglma. Zrije kasno. gaje veoma riogio crno,
: * Tirolska vino. Ljubi dug res.
3 Kvarnerski Bujno rastuca vrst sa crvenim groidjem, koje daje lahko
33 | Ruslin otoci ® ali ukusno vino. Rodi neobiéno puno. Ljubi kratak rez,
s . z . Biela vrst, iz koje se poznata Tokajska sladka vina prave.
34 | Maslovina ali Furmint Madjarsko * Zrije prilitno lzasno.Radi dobro, Lugu je priliéno podloino,
B ; Jedna od najfinijih vrsti sa crnim groidjem, sli¢na crnom
35 | Aleatik Pjemont ¥ muskatelu, zrije priliéno rano 1 daje izvrstno aroma-
Italiji titno vino.
2 : . Dobra biela vrist sa prilicno velikim grozdima i liepim)
36 | Zlahtina vrbnitka Vrbnik * futim zrnima, Zrije malo kasno. Rodi puno. Groidje je
| dobro za jesti (za stol) i za vino.

i Crna vrst, koja puno rodi i priliéno dobro, ako i lahko
37 | Ladka Stajerska ¥ vino daje. Razludiva se od drugih vrsti po grotdju, koje
) je, kad poéne zrijat, kao da bi bilo finom mukom posato|
Boran u Crna vrst sa malim grozdici i gustim zrnima. Zrije kasno

38 | Verdot Franceskaj ¥ i daje dobro iukusno vine. Zahtieva dug rez.

Izvor: Pucki prijatelj 1901.
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3.2. Klimatske karakteristike

Na klimatske karakteristike kr€kog vinogorja znatan utjecaj imaju planinski masivi
Gorskog kotara 1 Velebita. Njihov je utjecaj na klimatske znacajke uzgoja vinove loze pozitivan,
a karakteriziraju ih osnovni ¢imbenici: toplina, oborine 1 insolacija §to se vidi iz prikazanih

osnovnih viSegodisnji pokazatelja:
Srednja godiSnja temperatura zraka: 15,4 °C
Srednja temperatura u tijeku vegetacije (IV. — IX.): 29,1 °C
Broj dana s temperaturom visom od 10 °C: 269 dana
Suma efektivnih temperatura (IV. — IX. ): 1945 °C
Godisnja koli¢ina oborina: 1200 mm
Koli¢ina oborina u vegetaciji: 402 mm
Godis$nja suma sijanja sunca: 2518 sati

Otok Krk, a posebno Vrbnik karakteriziraju jaki udari vjetra naroCito bure
(sjeveroistocnjak) u zimskim mjesecima. U ljeti gotovo da je i nema, premda bas u vrijeme
cvatnje se zna dogoditi da zapuSe bura, ponekad jaka ili vrlo jaka, $to uvelike ometa cvatnju. To
su rijetke pojave, ali s obzirom na promjenu klime u zadnjih nekoliko godina, naj¢es¢e u svibnju
mjesecu dolazi do takvih pojava, §to se zna poklopiti sa trenutkom cvatnje Zlahtine u Vrbni¢kom

polju.

Temperature, raspored oborina i1 broj sati sijanja sunca omogucuju potpune faze godiSnjeg
razvoja loze, a posebno dozrijevanje grozda uz postizanje zadovoljavajuce kakvoce. Povoljni
vremenski uvjeti u tijeku rane jeseni osobito su vazni u procesu postizanja povoljne razine

tehnoloske zrelosti Zlahtine na poloZaju Vrbnickog polja.
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3.3. Fenoloske karakteristike

Tla na rubovima Vrbnickog polja razvila su se na eocenskoj fliSnoj podlozi plitkog
profila. Na pojedinim se dijelovima polja razabire utjecaj diluvijalnih procesa pri kojima je
nanesen vapnenacki skeletni materijal promjera 10 — 20 mm. Po sredini polja tlo je duboko, s
horizontima aluvijalnih tvorevina u kojima su se talozile Cestice isprane s okolnih nagnutih
polozaja. U profilu se mogu is¢itavati nepropusni slojevi razlicite debljine i dubine zbog cega su
pojedini dijelovi polja slabo ocjediti 1 skloni zamocvarivanju. Veéim su dijelom ti slojevi
razbijeni 1 promijeSani rigolanjem. Poslije meliorativnih zahvata i redovite obrade nastala su

ponegdje hidromorfna tla, tipican vitisol krSkih polja jadranskog uzmorja i otoka.

Tla su ilovasta do glinasto — ilovasta, teSka, zbijena i slabo propusna. Stoga je potrebito
redovito primjenjivati odgovaraju¢e mjere uzdrzavanja tla. Sadrzavaju malu koli¢inu humusa 1
znatno oskudijevaju na fizioloski pristupacnom fosforu, a koliina kalija je osrednja. Takvo
stanje upucuje na potrebu redovite provedbe kontrole plodnosti tla i usmjeravanje ishrane loze

kvalitetnoj proizvodnji grozda i vina.

Osnovnom obradom tla do dubine od 60 do 80 cm razbijaju se nepropusni horizonti,
popravljaju se fizikalno — kemijska i mikrobioloSka svojstva tla te se time uspostavlja povoljniji
rezim §to pozitivno utjeCe na rast 1 razvoj mladog trsa i njegov vegetativni potencijal. U tijeku
izvedbe pripremnih radova za sadnju, sukladno analitickim podacima, u tlo se kao meliorativna
gnojidba dodaju fosforna i kalijeva gnojiva. Posebnu bi pozornost valjalo usmjeriti unosu
organske tvari razli¢itih oblika u tlo, uz korekciju osnovnih biogenih elemenata. Razmaci sadnje
variraju od parcele (0,6 — 1,0 m x 1,50 — 1,9 m), uglavnom su prilagodeni sustavu uzdrzavanja

vinograda.

Smjer pruzanja redova ovisi o obliku, njezinim dimenzijama i smjeStaju, s obzirom na
prilazne putove. Zlahtina se uglavnom reZe na jednostruki Guyot, jedan reznik od 2 pupa i jedan

lucanj od 8 —12 pupova ovisno o debljini rozgve.
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Slika 12. Rezidba Zlahtine

Izvor: Smokvina 2022.

Slika 13. Vezidba Zlahtine

Izvor: Smokvina 2022.

Nekada su kao naslon sluzili drveni stupovi, a potom se do danas, postavlja suvremena

armatura sa stupovima razlicite izvedbe i odgovaraju¢im brojem zica.
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Sadni materijal dolazi iz razli¢itih rasadnika u Republici Hrvatskoj i zemalja Europske
unije, a u posljednje se vrijeme dio potreba zadovoljava iz proizvodnje u rasadniku na Krku, koji
vodi brigu o kakvoéi repromaterijala i proizvedenim cjepovima. Takoder jedan manji dio
vrijednih vinogradara proizvode cijepove na tzv. ,starinski nacin. On podrazumijeva sadnju
korijenjaka, jednogodisnje ukorijenjavanje istih, te cijepanje korijenjaka na mjestu, u vinogradu,

cijepljenjem ,,u glavu ili raskol®, kako su to nekada radili stariji.

Proizvodnja grozda i1 njezin koliCinski i1 kvalitetni ucinak ovisi o redovitoj primjeni
ampelotehnickih i agrotehnickih mjera. To su rez u zrelo 1 zeleno te sustavi uzdrzavanja tla,

ishrana, zaStita od bolesti i Stetnika te berba grozda.

Rez u zeleno u uzgoju Zlahtine u Vrbnickom polju, zahtjeva nekoliko radnji koje se
sastoje od pljevljenja, zalamanja zaperaka, umetanja mladica u zicu 1 2 — 3 vrSikanja, ovisno o
vremenskim uvjetima i bujnosti vinove loze. Ovo je period od kraja travnja do kraja srpnja u
kojem su vinogradari koncentrirani na svakodnevne radove u vinogradu, njegu vinove loze, i to
sve ru¢no, tako da sorta Zlahtina u uvjetima uzgoja u Vrbni¢kom polju ima najbolji i najobzirniji
tretman kako to nalazu pravila struke, ali i kako bi to trebalo izgledati u jednom uglednom
vinogradu. Zato su rezultati iz godine u godinu dobri, a u pojedinim godinama i izvanredni u

pogledu uroda 1 kvalitete grozda.

Uzdrzavanje tla u vinogradu obavlja se gotovo na svim povrSinama jesenskom i
proljetnom dubljom obradom te ljetnim kultiviranjem. Pri jesenskoj obradi obavlja se i gnojidba
vinograda. Gnojidba se vrsiti strojno pomocu 2 ili 3-braznog deponatora, a koristite se mineralna
gnojiva razli¢itih NPK ili PK formulacija u preporu¢anim dozama po jedinici povrsine ili organo
— mineralna gnojiva, takoder u preporucanim koli¢inama. Uz to se svakih 5 godine obavlja
gnojidba zrelim stajskim gnojem u koli¢ini od 25 — 30 t/ha. Ukoliko ne postoji moguénost
nabavke istog, zbog velikog utroSka vremena za aplikaciju, obavlja se gnojidba briketiranim

stajskim gnojem u koli¢ini 1.5 — 2 t/ha.

Od ekoloskih gnojiva koriste se organska gnojiva kao trgovackog naziva STALLATICO,
PLANTEL ORGANIC ili organo — mineralna gnojiva kao trgovackog naziva VINODAR.
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Uglavnom svi poljoprivrednici/vinogradari u uvjetima Vrbnickog polja su u konvencionalnom

nacinu vinogradarenja.
Primjer jedne gnojidbe u vegetacijskoj godini:

1. Ozujak/Travanj VINODAR 500 kg/ha
2. Listopad NPK ili PK 5-20-30 ili 20-30 300 kg/ha

Rez u zrelo ili osnovna rezidba obavlja se u Vrbnickom polju u optimalnim uvjetima
fenofaze zimskog odmora, sve do pocetka bubrenja pupova. Rez u zeleno je primjena plijevljenja
1 zalamanja zaperaka prije cvatnje. Prvim plijevljenjem odstranjuju se mladice razvijene na
starom drvu, a drugo prije cvatnje uklanjaju se nerodne 1 suvisne mladice. U vrijeme vegetacije se

vrsi vrSikanje 1 prorjedivanje listova prije faze dozrijevanja grozda.

Uz redovitu provedbu agrotehnickih 1 ampelotehni¢kih mjera u proizvodnji grozda

Zlahtine, zadrZava se razina kakvoce vina Zlahtina.

Vinova loza u uvjetima u Vrbnickom polju osjetljiva je na peronosporu i pepelnicu.
Zastita se vrsi traktorski noSenim atomizerom sa utroSkom sredstva 200 — 400 L/ha, ovisno o

razvojnoj fenofazi vinove loze.
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Slika 14. Prikaz peronospore na Zlahtini

Izvor: Smokvina 2021.

U pravilu prvim tretiranjem, koje se provodi za vrijeme mirovanja ili u fazi vunastog pupa
do faze misjih usi, zapocinje provodenje zastite vinove loze kroz vegetacijsku sezonu. Ono se jo$

naziva i nulto tretiranje ili zimsko tretiranje.

U pocetku vegetacije obavlja se plitka obrada zemlje po sredini vinograda kako bi se
poravnalo tlo koje smo izorali deponiranjem apliciranog gnojiva podrivacem. Obrada tla vrsi se
kultiviranjem ili frezanjem po sredini reda kako se ne bi unistili tzv. zaStitne trake u kojima smo

aplicirali herbicid.
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Slika 15. Frezanje izmedu redova u vinogradu Zlahtine

Izvor: Smokvina, 2022.

Kada su mladice duzine 4 — 5 ili 8 — 10 cm razvijenosti zapocinje se s provodenjem prvih
zaStita vinove loze, pa nadalje. ZasStitna sredstva se kombiniraju ovisno o fenofazama razvoja

vinove loze. Tretira se 8 do 12 puta, ovisno o kiSnom periodu u proljece.

Zlahtina najbolje rezultate daje cijepljena na podlogu Vitis Riparia x Vitis Rupestris
Schwartzmann tipa 1 uvrijezenog imena ,Riparia® medu vrbnickim vinogradarima. Dobri
rezultati javljaju se iz razloga Sto ovoj podlozi ne smeta visoka podzemna voda kojom se odlikuje

Vrbnicko polje, ali isto tako dobro podnosi susu koja se zna pojaviti u pojedinim godinama.

Dominanta sorta u Vrbni¢kom polju je Zlahtina, a uz nju od bijelih sorata je Volarovo,
Chardonnay i Muskat Zuti, a od crnih sorata uzgajaju se Su$éan crni (Sansigot), Brajdica

(Plavina), Debejan, Kamenina (Hrvatica), Syrah, Merlot i Cabernet Sauvignon.
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4. Tipologija vina od sorte Zlahtina

Zlahtina svojim krupnim i velikim grozdovima, hrskavim i soénim bobicama, umjerenim
nakupljanjem sladora, uzitnom kiselosti, iskazuje svoju postojanost koja se ocituje u prihvac¢enim
1 trazenim vrlinama vina. Do dobre kakvoc¢e vina neophodno vodi i vrhunska tehnologija u
preradi grozda, doradi i ¢uvanju vina. Kakvocu treba dobro odraditi u vinogradu, pristupiti rezu
svakog trsa, opterecenju rodnim pupovima, redovitom uzdrzavanju tla, obradom 1 prihranom
vinove loze, plijevljenjem nerodnih mladica i zaperaka u zoni grozda te redovitom zaStitom od
bolesti i Stetnika. Zlahtina ovisno o berbi u posljednjih nekoliko godina ima koli¢inu sladora od
78 — 85 °Oe. Berba je ruc¢na, brza prerada, ¢im krac¢e vrijeme od skidanja grozda sa trsa do
pocetka fermentacije, rabe¢i pneumatske prese niskog pritiska, zastitom mosta, inertnim plinom u
hladenim, tehnoloski dobro kapacitiranim posudama, te koriStenjem odgovaraju¢ih i

pravovremenih enoloskih sredstava i postupaka.

Slika 16. Berba Zlahtine

Izvor: Smokvina 2021.
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Gravitacijskim taloZzenjem i flotiranjem moS$t se, s minimalnim ostatkom prirodne
mikroflore, priprema za inokulaciju posebnim selekcioniranim kvascima na kojima se zasniva
daljnji tijek fermentacije. Uz kontrolu temperature vrenja koja ima veliku vaznost, vaznost za
kakvoéu Zlahtine i dinamike opadanja koncentracije sladora, prati se vrijednost pH. Po zavr$etku
vrenja provodi se kratko razdoblje taloZenja sve do odgovarajuéeg stupnja mutnoc¢e mladih vina,

nakon ¢ega slijedi prvi pretok.

Zlahtina kao mlado vino ima osjetne primarne voc¢ne i cvjetne arome. Vino je lagano,
skladno 1 uzitno Sto dolazi od nize koncentracije svih komponenata u mostu. Time se u vinu lakSe

otapa uglji¢ni dioksid koji znatno duze ¢uva svjezinu vinu.

Zlahtina ima relativno nisku vrijednost alkohola od 10,8 — 12 vol % i umjerenu

koncentraciju ukupnih kiselina 5,5 — 6,5 g/L.

Zlahtina ima njeznu diskretnu sortnu aromu, strukturno uravnoteZenu, bogatu cvjetnim
notama cvijeta divlje oskoruSe, smilja, agruma, ¢esto jabu¢noga, njezno metalnog mineralnoga
karaktera. Vecina se ispija u prvoj godini nakon berbe, jednostavno zato §to je sorta koja svoju
uzitnu zanimljivost gubi duzim starenjem, osim posebno izdvojenih tipologija vina dobivenih od
najboljeg grozda. Danas se preferiraju snazna vina, srednjega do jakog tijela. Sve viSe ima mjesta

za lagana, osvjezavajuéa bijela vina poput Zlahtine.

Zlahtina se njezno kotrlja u grlo, lagano draska nosnice ugodnim mirisom, podrhtava na

naSem jeziku, izazivajuci uzbudenja i budi sva nasa osjetila.

Proizvodi od Zlahtine:

e Mirno vino

Ovisno o proizvodacu uglavnom su to vina dobivena kako smo prethodno naglasili brzom

primarnom preradom, kontroliranom fermentacijom te kratkim odlezavanjem uglavnom u inox
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tankovima ili neSto manje u barrique ili ostalim drvenim ba¢vama. To su suha vina sa 0,5 — 3 g/L

neprovrelog Secera, ukupne kiselosti 5 — 6,5 g/L i alkoholne jakosti 10,8 — 12 vol %.

U novije vrijeme na trzitu se mogu naéi i tipologije vina sorte Zlahtina, punijeg tijela i
strukture, dobivene tehnikama maceracije 1 odlezavanja na kvascima. U vecini suha, ali koji put i
polusuha vina, sa ostatkom Secera 4 - 12 g/L i alkoholne jakosti 13 — 13,5 vol %, te svrstane u

kategorije tradicionalnog naziva ,,vrhunsko vino s kontroliranim zemljopisnim porijeklom*.

e PjenuSavo vino

Dobiva se sekundarnom fermentacijom vina po metodi champenoise, dakle fermentaciji u
boci te odleZavanjem i dozrijevanje vina u boci najéesce 1 — 3 godine, alkoholne jakosti 12 — 12,5
vol % i 5,5 — 6,5 g/L ukupne kiselosti. Po tipu pjenusavog vina od Zlahtine uglavnom dobivamo
pjenusavo vino extrabrut (manje od 6 g/L neprovrelog Secera, a u Zlahtini je to ne vise od 2 - 3
g/L), te rijetko brut (manje od 15 g/L neprovrelog Secera). Tlak razvijen u boci pri temperaturi od

20°C krece se izmedu 5 - 6 bara.

Ovdje kada se pri¢a o pjenuscima od sorte Zlahtina, treba istaknuti pjenusac Valomet. To
je pjenusac prvi u svijetu, stavljen u kavez na dubinu od 30 m pod morem, proizvedenog od sorte
Zlahtina. Fermentacija je trajala 90 dana, a tlak razvijen u boci iznosio je 6 bara. Oksido —
redukcijski 1 biokemijski procesi protekli su besprijekorno, uz razvijene vo¢ne i cvjetne arome. U
tim su uvjetima boce bile pod utjecajem vanjskog tlaka u anaerobnom ambijentu u kojem je
oksidacija 1 izmjena plinova iskljucena. Utjecaj COz na razvoj arome pokazao se vrlo pozitivnim,
a autolizam kvasaca nesto je veéi od uobicajenog u podrumu. Veca je koncentracija otopljenog
CO; sto utjece na duze i trajnije te finije perlanje. Pjenusac je bez ekspedicijskog likera i Secera,

potpuno suh, a karakteristika su mu pitkost i osobita uzitnost.
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Slika 17. PjeSunacValomet

Izvor: www.pz-vrbnik.hr

e Biser vino

Metoda vrenja vina u tankovima, tzv. charmat metoda. Sekundara fermentacija vina
odvija se u tzv. Autoklav-tanku. Alkoholne jakosti 12 — 12,5 vol % 1 5,5- 6,5 g/L ukupne
kiselosti. Tlak razvijen u boci iznosi od 1 do 2,5 (maksimalno do 3,0) bara kod temperature 20°C.
Proizvodi se najée$ée od mladog vina sorte Zlahtina s ostatkom neprovrelog Secera. Nakon 20 -
25 dana, vrenje se zaustavlja naglim hladenjem, a proizvedeno prirodno biser vino filtrira se 1

puni u boce. Nastala uglji¢na kiselina vinu daje rezak i1 osvjezavajuci okus.

e ProSek (desertno vino)

Tradicionalno desertno vino hrvatskog primorja i uzmorja. Dobiva se kasnijom berbom
grozda koje se ostavlja da dozri na maticnom trsu ili prosusivanjem na suncu uz odgovarajucu

njegu i brigu. Nakon §to se grozde sasusi, a voéni Secer koncetrira slijedi muljanje — ruljanje, te
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maceracija od nekoliko dana i alkoholna fermentacija. Nakon fermentacije slijedi odleZzavanje u
barrique ili drvenim bac¢vama. Prosek ima alkoholnu jakost 15 vol %, ukupnu kiselost 4,5 — 5 g/L

te ostatak neprovrelog Sec¢era od 80 — 120 g/L.

Svaki od proizvoda djelo je proizvodaéa, njih krasi stil i pe¢at koji daju Zlahtini kao

svojoj hraniteljici.
Proizvodaci Zlahtine:

1) PZ VRBNIK

2) PZ GOSPOJA

3) VINARIJA KATUNAR

4) KUCA VINA IVAN KATUNAR
5) VINARIJA SIPUN

6) VINARIJA NADA

7) VINARIJA FRAJONA

8) VINARIJA PAVLOMIR

9) CUBRANIC PETAR I SINOVI
10) VINA GRSKOVIC

11) OPG PAVAN LUKA

12) OPG PAVAN LEON

13) OPG DMINIC

14) OPG DMINIC DINKO

15) OPG VOLARIC IVAN

16) OPG VOLARIC ANTON
17) OPG CUBRANIC IVAN
18) OPG PAVAN IVAN

19) OPG PARCIC IVAN

20) OPG MILOVCIC NIKOLA
21) OPG GRSKOVIC JOSIP
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4.1.Senzorni profili vina Zlahtine

Vina sorte Zlahtina najpoznatija su kao svjeza, uZitna vina, nizeg do srednjeg ekstrakta,
uZitne i ne naglasene kiselosti, te niskog sadrzaja alkohola. Medutim, od sorte Zlahtina mogu se

proizvesti i drugi tipovi vina kao §to su mirno zrelo vino, pjenusavo vino i desertno vino. U

nastavku ¢emo opisati neke tipove vina, razli€itih proizvodaca.

4.1.1. Zlahtina Grikovi¢

Mirno svjeze vino, alkoholne jakosti 11,5 vol. %, ukupne kiselosti 5,3 g/L, sa ostatkom
neprovrelog Sec¢era od 1,5 g/L. Vino je dobiveno kontroliranom fermentacijom u inox tankovima
te odlezavalo u inox tankovima 3 — 6 mjeseci. Vino odlikuje svjeZina, prepoznatljivi voéni

karakter sortnosti Zlahtine i teritorij uzgoja. Nagladeni su agrumi, uz decentni izri¢aj cvjetnih

nota.

Graf 1. Senzorsko ocjenjivanje Zlahtine Grikovié

Zlahtina Grikovi¢
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4.1.2. Zlatna Vrbni¢ka Zlahtina Grand Cru

Mirno zrelo vino, alkoholne jakosti 11,5 — 12 vol. %, ukupne kiselosti 5,3 — 5,5 g/L, sa
ostatkom neprovrelog Secera od 1,5 —2,5 g/L.. Vino je dobiveno kontroliranom fermentacijom u
inox tankovima te odlezavalo u barrique bacvama uz mijesSanje na talogu, tzv. metoda njege na
kvascu ili sur lie metoda, na period 6 — 8 mjeseci. Vino odlikuje miris zrelih nota vanilije,

breskve, a na okusu dominira zaokruzenost i zrelost vina, dominatnog okusa vanilije.

Graf 2. Senzorsko ocjenjivanje Zlatne Vrbni¢ke Zlahtine Grand Cru

Zlatna Vrbnicka Zlahtina Grand Cru
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4.1.3. PjenuSac Valomet

Pjenusavo vino sa 100%-tnim udjelom sorte Zlahtina. Pjenusac fermentira dijelom u
podrumu, a djelom u moru na dubini od 30 m. Berbu pjenusca iz 2018. godine odlikuje izvrsna
mineralnost, kremoznasta naglasenost svjeZine sortnog karaktera Zlahtine. Alkoholne jakosti 12 —

12,5 vol. %, bez ostatka Secera, extrabrut, ukupne kiselosti 5 — 5,5 g/L.

Graf 3. Senzorsko ocjenjivanje pjenusca Valomet
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4.1.4. Biser vino

Biser vino proizvedeno sa 100 %-tnim udjelom sorte Zlahtina, odnosno charmat
metodom. Alkoholne jakosti 12 — 12,5 vol % 15,5 — 6,5 g/L ukupne kiselosti. Dozrijevanje u
inox tankovima, odlezavanje u boci par mjeseci. Vino odlikuje miris limuna, zelene jabuke i
svjezina proljetnog cvijeca. Citrusne arome savrSeno leprSaju njegovim perlatim svojstvima

izuzetnog okusa.

Graf 4. Senzorsko ocjenjivanje Biser vino

Biser vino
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4.1.5. Sunéin Grand Cru

Desertno vino dobiveno od 80% sorte Zlahtina, a ostatak su autohtone sorte otoka Krka,
Volarovo, Draganela 1 Vrbi¢. Vino sadrzi 15 vol. % alkohola, 4,5 — 5 g/L ukupne kiseline, te
ostatak neprovrelog Se¢era od 80 — 100 g/L. Vino odlezava u barrique ba¢vama 3 — 4 godine,
nakon toga se puni u boce. Vino iz berbe, a iz 2016. godine dobiveno je kasnijom berbom, 15 —
20 dana nakon redovne, maceracija je trajala 2 dana uz kontroliranu fermentaciju te pretok i
odlezavanje u barrique ba¢vama do punjenja. Vino odlikuje miris suhica, suhe smokve, te okus

prosusenog voca.

Graf 5. Senzorsko ocjenjivanje Sunéin Grand Cru
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5. Zakljucak

Zlahtina kao vino sve bolje kotira na trzistu i trziste se svake godine povecava §to znaéi i
obvezu da proizvodnju maksimalno unaprijedimo u kvantitativnom 1 kvalitativnom pogledu. U
Vrbniku ima mnogo znamenitosti koje mogu privuci goste, brojne kapele, najuza ulica u svijetu,
glagoljski rukopisi, Vrbni¢ko polje i kapljica dobre Zlahtine. Zlahtina kao vino je svjedok svih
naSih dogadanja, uz nju se slavilo moje rodenje, vjencanja i smrti. Bistra poput mora, zlatnozute
boje, ugodnim mirisima, njezno se kotrlja u grlo i podrhtava na nasem jeziku. Svi vinari u
Vrbniku nude odliéna vina. Zlahtina je njihov identitet i proizvod koji zadovoljava sve

namjernike, vinoljupce i druge hedoniste koji vole skladna, svjeza i manje alkoholna vina.
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